
 Dit gerecht is vegetarisch of is vegetarisch verkrijgbaar.

LUNCH TOT 16:00 UUR

SANDWICHES EI

LOADED FRIES

KLASSIEKERS*

CLUB SANDWICH KIP� 16
Molenaarsbrood | gemarineerde kip | bacon |
Little Gem | tomaat | gekookt ei | komkommer |  
chipotlemayo | nachos

CLUB SANDWICH ZALM� 17.5
Molenaarsbrood | gerookte zalm | guacamole |  
Little Gem | tomaat | gekookt ei | 
komkommer | nachos

 �CARPACCIO� 15.5 
Molenaarsbrood | carpaccio | Grana Padano |  
gebakken spekjes | rucola | truffelmayo |  
pijnboompitten

PITTIGE KIP� 15.5
Molenaarsbrood | gewokte kipfilet | ui | 
paprika | champignons | pittige saus

BIEFSTUKPUNTJES� 19.5
Molenaarsbrood | biefstukpuntjes | lichtpittige saus | 
champignons | ui | paprika | sesamzaad | bosui

12-UURTJE� 18
Molenaarsbrood | carpaccio | rundvleeskroket | 
tomatensoep | kipsaté met pindasaus

BRIE � 14
Ciabatta | brie | bacon | walnoot | pijnboompitten |  
gekaramelliseerde ui | rucola | honing

TONIJN� 12.5
Ciabatta | tonijnsalade | ei | tomaat |  
rode ui | rucola

KROKETTEN � 9.5
Molenaarsbrood | twee rundvlees- of 
vegetarische kroketten

TOSTI HAM KAAS � 8.5
Ciabatta | boerenham | jonge kaas

 �UITSMIJTER � 11 
Molenaarsbrood | drie gebakken eitjes | 
zalm +4 | achterham +1.5 | bacon +1.5 | 
champignons +1 | kaas +1 | tomaat +1

UITSMIJTER CARPACCIO� 16.5
Molenaarsbrood | carpaccio | Grana Padano | 
drie gebakken eitjes | truffelmayo

BOERENOMELET � 15
Molenaarsbrood | drie gebakken eitjes | kaas |  
bacon | aardappel | ui | champignons | paprika

FLORENTINE EGG BENEDICT � 14
Brioche bun | spinazie | twee gepocheerde eitjes |  
hollandaise saus | bieslook | zalm +4 | bacon +1.5

 �TRUFFEL� 12.5 
Frites | pulled chicken | truffelmayo |  
gebakken spekjes | Grana Padano 

PINDA SPECIAAL� 12.5
Frites | pulled chicken | pindasaus | fritessaus | 
rode ui | gebakken uitjes | casave 

BERENBURGER � 18.5
Rundvleesburgers | cheddar | bacon | 
augurk | Berenburgersaus

SATÉ� 3 stokjes  18.5 
Kip- of varkenshaassaté | pindasaus | � 4 stokjes       21
gebakken uitjes | bosui | atjar | kroepoek� 5 stokjes  23.5 

VEGA SATÉ � 18.5
Drie stokjes vegetarische saté | pindasaus | 
gebakken uitjes | atjar | cassave | bosui

ALLERGENEN &
ENGLISH MENU

ZIN IN EEN SALADE? 
Bekijk onze salades op de dinerkaart

*Bij deze gerechten heb je de keuze uit: gratis breekbrood | 
gratis frites | gratis rijst | groene salade +2 | zoete aardappel frites +2 | 
truffel frites +2.5 | pinda speciaal frites +2.5 | 
Extra: groene salade +7.5 | verse seizoensgroenten +5



3-GANGENMENU
VANAF 29.95

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN*

DESSERTS

TOMATENSOEP 
Romige tomatensoep | gehaktballetjes van rundvlees | 
crème fraîche | bieslook | brood

KNOFLOOK GARNALEN
Gebakken garnalen | knoflook | rozemarijn |  
dille | bosui | ciabatta

CARPACCIO +2.5
Dungesneden ossenhaas | gebakken spekjes | 
Grana Padano | rucola | pijnboompitten | truffelmayo

GYOZA’S 
Japanse dumplings | kip of vegetarisch | 
lichtpittige saus | bosui | Spaanse peper | sesamzaad

TRUFFELKROKETJES 
Truffelkroketjes | getoaste brioche | rucola |  
gekaramelliseerde ui | tomaat | truffelmayo

RIBFINGERS
Losse ribfingers | lichtpittige saus

SATÉ
Drie stokjes kip- of varkenshaassaté | pindasaus | 
gebakken uitjes | bosui | atjar | kroepoek

BERENBURGER 
Rundvleesburgers | cheddar | bacon |
augurk | Berenburgersaus

VARKENSHAAS +3
Varkenshaas | verse seizoensgroenten | 
pepersaus of champignontruffelsaus

SPICY CRISPY CHICKEN 
Krokante stukjes kippendij | pittige saus | 
champignons | ui | paprika | sesamzaad | bosui

ZALM 
Zalm | verse seizoensgroenten | hollandaisesaus

VEGA SATÉ 
Drie stokjes vegetarische saté | pindasaus |  
gebakken uitjes | atjar | cassave | bosui

APPLE CRUMBLE
Apple crumble uit de oven | zoet karamelijs

CRÈME BRÛLÉE
Romige crème | krokante karamel

DAME BLANCHE
Vanilleroomijs | warme chocoladesaus | slagroom

KOFFIE OF THEE DELUXE
Koffie of thee naar keuze | macaron |  
bonbon | blondie | brownie

ESPRESSO MARTINI
Espresso | wodka | koffielikeur

 Dit gerecht is vegetarisch of is vegetarisch verkrijgbaar.

*Bij deze gerechten heb je de keuze uit: gratis breekbrood |
gratis frites | gratis rijst | groene salade +2 | zoete aardappel frites +2 | 
truffel frites +2.5 | pinda speciaal frites +2.5
Extra: groene salade +7.5 | verse seizoensgroenten +5

ALLERGENEN &
ENGLISH MENUDB
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SHARING MENU

RONDE 1

RONDE 2

RONDE 3

RONDE 4

Samen genieten staat centraal bij ons uitgebreide en smaakvolle Sharing Menu! Laat je verrassen door een 
zorgvuldig samengesteld viergangenmenu, waarin je de allerlekkerste gerechten van De Beren kunt proeven  
én delen. Van verrassende voorgerechten tot smaakvolle hoofdgerechten en een heerlijk dessert om samen van 
te genieten. Ideaal voor een gezellige avond uit met vrienden, familie of je geliefde. Laat je meenemen op een 
heerlijke reis vol smaken en geniet samen van een onvergetelijke eetervaring! Te bestellen vanaf 2 personen.

EEN SMAAKVOLLE START
Begin je diner met een heerlijke klassieke tomatensoep, geserveerd met vers brood en smeuïge dips.  
Daarnaast geniet je van flinterdunne Parmaham, perfect om samen te delen.

EEN FEEST VAN VOORGERECHTEN
De tweede gang bestaat uit een combinatie van onze favoriete starters. Proef onze beroemde carpaccio, rijk belegd met 
Grana Padano en truffelmayonaise, verrukkelijke garnalen in knoflook en gyoza’s gevuld met kip die zorgen voor een Aziatische twist.

DE ULTIEME HOOFDGERECHT-PROEVERIJ
Als hoofdgerecht krijg je een heerlijke selectie van onze populairste specialiteiten: malse spareribs, gegrilde kipsaté met pindasaus  
en cheeseburger sliders. Geserveerd met een portie verse frites. Een perfecte combinatie voor de echte liefhebber!

EEN ZOETE AFSLUITING
Sluit de avond af met een trio van onweerstaanbare desserts: de romige en klassieke dame blanche met warme chocoladesaus,  
een huisgemaakte apple crumble met een knapperige topping en zachte stukjes appel, en tot slot onze krokante churros,  
geserveerd met chocoladesaus om in te dippen.

ALLERGENEN &
ENGLISH MENU

VOOR 37.50 P.P.



DINER
STARTERS BURGERS*

VLEES*

BROOD MET DIP � 7
Brood | aioli | kruidenspread | Parmaham +6.5

 �CARPACCIO� 14.5 
Dungesneden ossenhaas | gebakken spekjes |  
Grana Padano | rucola | pijnboompitten | truffelmayo

TOMATENSOEP � 8.5
Romige tomatensoep | gehaktballetjes van rundvlees | 
crème fraîche | bieslook | brood

TRUFFELKROKETJES � 10
Truffelkroketjes | getoaste brioche | rucola | 
gekaramelliseerde ui | tomaat | truffelmayo

KNOFLOOK GARNALEN� 12
Gebakken garnalen | knoflook | rozemarijn | 
dille | bosui | ciabatta

BUIKSPEK� 12
Buikspek | ciabatta | mangosalsa | Spaanse peper | 
sesamzaad | lichtpittige saus | rucola | bosui

 ��BERENBURGER � 18.5 
Rundvleesburgers | cheddar | bacon | 
augurk | Berenburgersaus

CHICKEN CRUSH BURGER � 17.5 
Krokante kippendijfilet | coleslaw |  
chipotlemayo | Spaanse peper

BLACK ANGUS BURGER� 200 gr.  23.5
Black angus burger | gekaramelliseerde ui |  
Little Gem | Grana Padano | truffelmayo

 �SATÉ� 3 stokjes  18.5 
Kip- of varkenshaassaté | pindasaus | � 4 stokjes       21 
gebakken uitjes | bosui | atjar | kroepoek� 5 stokjes  23.5 

SPARERIBS� 500 gr.  25
Strike naar keuze: honing / ketjap / � 750 gr.  30
kruidenspread / pittig / smokey BBQ

BIEFSTUKPUNTJES� 27.5
Biefstukpuntjes | lichtpittige saus | champignons |  
ui | paprika | sesamzaad | bosui

SCHNITZEL� 300 gr.  25.5
Schnitzel van varkensvlees | verse seizoensgroenten | 
pepersaus of champignontruffelsaus

SPICY CRISPY CHICKEN � 20.5
Krokante stukjes kippendij | pittige saus | 
champignons | ui | paprika | sesamzaad | bosui

 Dit gerecht is vegetarisch of is vegetarisch verkrijgbaar.

VAN DE GRILL*

VARKENSHAAS� 200 gr.  25.5
Varkenshaas | verse seizoensgroenten | 
Keuze uit pepersaus of champignontruffelsaus

TOURNEDOS� 200 gr.  34
Tournedos | verse seizoensgroenten | � 300 gr.  40
Keuze uit pepersaus of champignontruffelsaus

CHATEAUBRIAND� 500 gr.  70
Het meest malse stuk vlees van de ossenhaas | 
keuze uit pepersaus of champignontruffelsaus |
deze wordt aan tafel geflambeerd
Tip: ook lekker om te delen!

ALLERGENEN &
ENGLISH MENU

VIS*

ZEEBAARS� 25
Zeebaars | verse seizoensgroenten | hollandaisesaus

ZALM� 28
Zalm | verse seizoensgroenten | hollandaisesaus

*Bij deze gerechten heb je de keuze uit: gratis breekbrood | 
gratis frites | gratis rijst | groene salade +2 | zoete aardappel frites +2 | 
truffel frites +2.5 | pinda speciaal frites +2.5 | 
Extra: groene salade +7.5 | verse seizoensgroenten +5
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DINER

DESSERT
 ��DAME BLANCHE� 10 
Vanilleroomijs | warme chocoladesaus | slagroom

APPLE CRUMBLE� 9
Apple crumble uit de oven | zoet karamelijs

CRÈME BRÛLÉE� 8
Romige crème | krokante karamel

LEMON CHEESECAKE � 10
Lemon cheesecake | lemoncurd | bastognekoek | 
slagroom | glas limoncello +5

COFFEE ROYALE� 10
Koffietaart | slagroom | vanille roomijs | koffiesiroop

KOFFIE OF THEE DELUXE� 8
Koffie of thee | macaron | bonbon | blondie | brownie

ESPRESSO MARTINI� 10
Espresso | wodka | koffielikeur

 Dit gerecht is vegetarisch of is vegetarisch verkrijgbaar.

SALADES
CARPACCIO� 21.5
Dungesneden ossenhaas | Grana Padano |  
tomaat | pijnboompitten | croutons |  
gebakken spekjes | truffelmayo | brood 

CAESAR� 21.5
Gemarineerde kipfilet | ei | bacon | Grana Padano | 
tomaat | croutons | caesardressing | brood

BURRATA � 21.5
Burrata | rucola | tomaat | Little Gem | rode ui | 
pijnboompitten | croutons | balsamico | brood

VEGA
KNOLSELDERIJ & BURRATA � 21.5
Knolselderij | burrata | paddenstoelen | courgette | 
gekaramelliseerde ui | walnoot | pijnboompitten | rucola

VEGA SATÉ* � 18.5
Drie stokjes vegetarische saté | pindasaus | 
gebakken uitjes | atjar | cassave | bosui

ALLERGENEN &
ENGLISH MENU

*Bij deze gerechten heb je de keuze uit: gratis breekbrood | 
gratis frites | gratis rijst | groene salade +2 | zoete aardappel frites +2 | 
truffel frites +2.5 | pinda speciaal frites +2.5 | 
Extra: groene salade +7.5 | verse seizoensgroenten +5



SANDWICHES EGG

LOADED FRIES

CLASSICS*

CLUB SANDWICH CHICKEN� 16
Miller’s loaf | marinated chicken | bacon | 
Little Gem | tomato | boiled egg | cucumber | 
chipotle mayo | nachos

CLUB SANDWICH SALMON� 17.5
Miller’s loaf | smoked salmon | guacamole |  
Little Gem | tomato | boiled egg |  
cucumber | nachos

 �CARPACCIO� 15.5 
Miller’s loaf | carpaccio | Grana Padano |  
crispy bacon | arugula | truffle mayo | pine nuts

SPICY CHICKEN� 15.5
Miller’s loaf | stir-fried chicken breast | onion |  
bell pepper | mushrooms | spicy sauce

BEEF TIPS� 19.5
Miller’s loaf | beef tips | mildly spicy sauce |  
mushrooms | onion | bell pepper | sesame seeds |  
spring onion

LUNCH PLATTER� 18
Miller’s loaf | carpaccio | beef croquette |  
tomato soup | chicken satay with satay sauce

BRIE � 14
Ciabatta | brie | bacon | walnut | pine nuts | 
caramelised onion | arugula | honey

TUNA� 12.5
Ciabatta | tuna salad | egg | tomato |  
red onion | arugula

CROQUETTES � 9.5
Miller’s loaf | two beef or vegetarian croquettes

HAM & CHEESE TOASTIE � 8.5
Ciabatta | farmer’s ham | young cheese

 �FRIED EGGS � 11 
Miller’s loaf | three fried eggs | 
salmon +4 | cooked ham +1.5 | bacon +1.5 | 
mushrooms +1 | cheese +1 | tomato +1

FRIED EGGS CARPACCIO� 16.5
Miller’s loaf | carpaccio | Grana Padano |  
three fried eggs | truffle mayo

FARMER’S OMELETTE � 15
Miller’s loaf | three fried eggs | cheese | bacon |  
potato | onion | mushrooms | bell pepper

FLORENTINE EGG BENEDICT � 14
Brioche bun | spinach | two poached eggs | 
hollandaise sauce | chives | salmon +4 | bacon +1.5

 �TRUFFLE� 12.5 
Fries | pulled chicken | truffle mayo |  
crispy bacon | Grana Padano 

PEANUT SPECIAL� 12.5
Fries | pulled chicken | peanut sauce | fries sauce | 
red onion | crispy fried onions | cassava 

BERENBURGER � 18.5
Beef burgers | cheddar | bacon | 
pickles | Berenburger sauce

SATAY� 3 skewers  18.5 
Chicken or pork satay | peanut sauce | � 4 skewers       21 
crispy fried onions | spring onion |� 5 skewers  23.5 
pickled vegetables | prawn crackers

VEGGIE SATAY � 18.5
Three skewers of vegetarian satay | peanut sauce | 
crispy fried onions | pickled vegetables |  
cassava | spring onion

LUNCH UNTIL 4:00 PM

ALLERGENS  This dish is vegetarian or available as a vegetarian option.

*With these dishes, you can choose from: free bread |  
free fries | free rice | green salad +2 | sweet potato fries +2 |  
truffle fries +2.5 | peanut special fries +2.5 
Extra: green salad +7.5 | fresh seasonal vegetables +5

CRAVING A SALAD? 
Check out our salads on the dinner menu



3 COURSE MENU
FROM 29.95

STARTERS

MAIN DISHES*

DESSERTS

TOMATO SOUP 
Creamy tomato soup | beef meatballs |  
crème fraîche | chives | bread

GARLIC PRAWN
Stir-fried prawn | garlic | rosemary | dill | ciabatta

CARPACCIO +2.5
Sliced beef tenderloin | crispy bacon | Grana Padano | 
arugula | pine nuts | truffle mayo

GYOZAS 
Japanese dumplings | chicken or vegetarian |  
mild sauce | spring onions | chili pepper | sesame seeds

TRUFFLE CROQUETTES 
Truffle croquettes | toasted brioche | arugula |  
caramelised onion | tomato | truffle mayo

RIB FINGERS
Separate rib fingers | mild sauce

SATAY
Three skewers of chicken or pork satay |  
peanut sauce | crispy fried onions | spring onion |  
pickled vegetables | prawn crackers

BERENBURGER 
Beef burgers | cheddar | bacon |  
pickles | Berenburger sauce

PORK TENDERLOIN +3
Pork tenderloin | fresh seasonal vegetables |  
pepper sauce or mushroom truffle sauce

SPICY CRISPY CHICKEN 
Crispy chicken thigh pieces | spicy sauce | mushrooms | 
onion | bell pepper | sesame seeds | spring onions

SALMON 
Salmon | fresh seasonal vegetables | hollandaise sauce

VEGGIE SATAY 
Three skewers of vegetarian satay | peanut sauce |  
crispy fried onions | pickled vegetables |  
cassava | spring onion

APPLE CRUMBLE
Baked apple crumble | sweet caramel ice cream

CRÈME BRÛLÉE
Creamy custard | crispy caramel

DAME BLANCHE
Vanilla ice cream | warm chocolate sauce | whipped cream

DELUXE COFFEE OR TEA
Coffee or tea | macaron | bonbon | blondie | brownie

ESPRESSO MARTINI
Espresso | vodka | coffee liqueur

 This dish is vegetarian or available as a vegetarian option.

*With these dishes, you can choose from: free bread |  
free fries | free rice | green salad +2 | sweet potato fries +2 |  
truffle fries +2.5 | peanut special fries +2.5 
Extra: green salad +7.5 | fresh seasonal vegetables +5
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SHARING MENU

ROUND 1

ROUND 2

ROUND 3

ROUND 4

Sharing and enjoying delicious food together is at the heart of our extensive and flavorful Sharing Menu! Be 
surprised by a carefully curated four-course menu, allowing you to taste and share the very best dishes from De 
Beren. From delightful starters to flavorful main courses and a delicious dessert to enjoy together. Perfect for a 
fun night out with friends, family, or your loved one. Let us take you on a mouthwatering journey of flavors and 
enjoy an unforgettable dining experience together! Available for a minimum of 2 people.

A FLAVORFUL START
Begin your dinner with a delicious classic tomato soup, served with freshly baked bread and creamy dips.
Additionally, enjoy wafer-thin Parma ham, perfect for sharing.

A FEAST OF STARTERS
The second course consists of a combination of our favorite starters. Savor our famous carpaccio, richly topped with Grana Padano  
and truffle mayonnaise, delicious garlic shrimp, and chicken-filled gyoza for an Asian twist.

THE ULTIMATE MAIN COURSE TASTING
For the main course, enjoy a delicious selection of our most popular specialties: tender spare ribs, grilled chicken satay with peanut 
sauce, and cheeseburger sliders. Served with a portion of crispy fries. A perfect combination for true food lovers!

A SWEET FINALE
End the evening with a trio of irresistible desserts: the creamy and classic dame blanche with warm chocolate sauce, a homemade 
apple crumble with a crispy topping and soft apple pieces, and finally, our crunchy churros served with chocolate sauce for dipping.

FOR 37.50 P.P.

ALLERGENS



DINNER
STARTERS BURGERS*

MEAT*

BREAD WITH DIPS � 7
Bread | aioli | herb spread | Parma ham +6.5

 �CARPACCIO� 14.5 
Sliced beef tenderloin | crispy bacon |  
Grana Padano | arugula | pine nuts | truffle mayo

TOMATO SOUP � 8.5
Creamy tomato soup | beef meatballs |  
crème fraîche | chives | bread

TRUFFLE CROQUETTES � 10
Truffle croquettes | toasted brioche | arugula |  
caramelised onion | tomato | truffle mayo

GARLIC PRAWN� 12
Stir-fried prawn | garlic | rosemary | dill | ciabatta

PORK BELLY� 12
Pork belly | ciabatta | mango salsa | chili pepper |  
sesame seeds | mildly spicy sauce | arugula | spring onion

 ��BERENBURGER � 18.5 
Beef burgers | cheddar | bacon |  
pickles | Berenburger sauce

CHICKEN CRUSH BURGER � 17.5 
Crispy chicken thigh fillet | coleslaw |  
chipotle mayo | chili pepper

BLACK ANGUS BURGER� 23.5
Black Angus burger | caramelised onion |  
Little Gem | Grana Padano | truffle mayo

 �SATAY� 3 skewers  18.5 
Chicken or pork satay | peanut sauce | � 4 skewers       21 
crispy fried onions |spring onion | � 5 skewers  23.5 
pickled vegetables | prawn crackers

SPARE RIBS� 500 gr.  25
Marinade of your choice: honey / soy sauce� 750 gr.  30
herb spread / spicy / smokey BBQ

BEEF TIPS� 27.5
Beef tips | mildly spicy sauce | mushrooms |  
onion | bell pepper | sesame seeds | spring onion

SCHNITZEL� 300 gr.  25.5
Pork schnitzel | fresh seasonal vegetables |  
pepper sauce or mushroom truffle sauce

SPICY CRISPY CHICKEN � 20.5
Crispy pieces of chicken thigh | spicy sauce |  
mushrooms | onion | bell pepper |  
sesame seeds | spring onions

*With these dishes, you can choose from: free bread |  
free fries | free rice | green salad +2 | sweet potato fries +2 |  
truffle fries +2.5 | peanut special fries +2.5 
Extra: green salad +7.5 | fresh seasonal vegetables +5

FROM THE GRILL*

PORK TENDERLOIN� 200 gr.  25.5
Pork tenderloin | fresh seasonal vegetables |  
pepper sauce or mushroom truffle sauce

TOURNEDOS� 200 gr.  34
Tournedos | fresh seasonal vegetables |� 300 gr.  40
pepper sauce or mushroom truffle sauce

CHATEAUBRIAND� 500 gr.  70
The most tender cut of the tenderloin |  
flambéed at your table | pepper sauce  
or mushroom truffle sauce
Tip: also great for sharing!

 This dish is vegetarian or available as a vegetarian option.ALLERGENS

FISH*

SEA BASS� 25
Sea bass | fresh seasonal vegetables |  
hollandaise sauce

SALMON� 28
Salmon | fresh seasonal vegetables |  
hollandaise sauce
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DINNER

DESSERT
 ��DAME BLANCHE� 10 
Vanilla ice cream | chocolate sauce | whipped cream

APPLE CRUMBLE� 9
Baked apple crumble | caramel ice cream

CRÈME BRÛLÉE� 8
Creamy custard | crispy caramel

LEMON CHEESECAKE � 10
Lemon cheesecake | lemon curd |  
Bastogne cookie base | whipped cream |  
glass of limoncello +5

COFFEE ROYALE� 10
Coffee cake | whipped cream |  
vanilla ice cream | coffee syrup

DELUXE COFFEE OR TEA� 8
Coffee or tea | macaron | bonbon | blondie | brownie

ESPRESSO MARTINI� 10
Espresso | vodka | coffee liqueur

SALADS
CARPACCIO� 21.5
Sliced beef tenderloin | Grana Padano |  
tomato | pine nuts | croutons |  
crispy bacon | truffle mayo | bread

CAESAR� 21.5
Marinated chicken breast | egg | bacon |  
Grana Padano | tomato | croutons |  
Caesar dressing | bread

BURRATA � 21.5
Burrata | arugula | tomato | Little Gem |  
red onion | pine nuts | croutons |  
balsamic | bread

VEGETARIAN
CELERIAC & BURRATA � 21.5
Celeriac | burrata | mushrooms | zucchini |  
caramelised onion | walnut | pine nuts | arugula

VEGGIE SATAY* � 18.5
Three skewers of vegetarian satay | peanut sauce | 
crispy fried onions | pickled vegetables |  
cassava | spring onion

 This dish is vegetarian or available as a vegetarian option.ALLERGENS

*With these dishes, you can choose from: free bread |  
free fries | free rice | green salad +2 | sweet potato fries +2 |  
truffle fries +2.5 | peanut special fries +2.5 
Extra: green salad +7.5 | fresh seasonal vegetables +5
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